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Tobleou des Fonclions du four

Le four o 5 niveoux de cuisson. Décompiez.depuis le niveou inférieur.

*Fonclion ulilisée comme référence pour lo déclorotion d'efficocité énergétique
conformément ou Règlemenl (UE) n" 65 / 2014

Remorques imporlontes :

Pendont le cycle d'outo-netloyoge (pyrolyse), ossurez-vous d'enlever tous les occessoires
fournis, ofin d'éviter toute ougmentotion ultérieure de lo lempéroture exlérieure de lo porte
et d'ossurer un nettoyoge plus efficoce de lo porlie inférieure du four.
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FonclionDescription des fonciions

0ARRET FOURPour éleindre le four.

@
CHALEUR PULSÉE

Pour cuire différenls olimenls demondoni lo même
lempérolure de cuisson sur plusieurs grilles (moximum
de trois) en même lemps. Cette fonclion permel de
cuire différenls oliments sons lronsmellre les odeurs
d'un oliment à I'outre.

tr
CONVECTION NATURETLE
(Chouffoge Voûte et sole)

Pour cuire lout type de plol sur une seule grille.
ll est conseillé d'utiliser le 2e ou 3e niveou.

E
GRIL

Pour cuire des biffecks, des brochelles, et des
soucisses, foire groliner des légumes et griller du poin.
Pour lo cuisson de lo vionde, nous vous conseillons
d'utiliser une lèchefrite pour recueillir les f us de cuisson:
Plocez lo lèchefriie, conlenont 200 ml d'eou, sur
n'imporle quel niveou sous lo qrille métollique.

B
GRIL
AVECVENTILAIEUR

Pour griller de gros morceoux de vionde (gigots, rôti
de bæul poulet). Nous vous conseillons d'utiliser une
lèchefrite pour recueillir les jus de cuisson : Plocez lo
lèchefrile, conlenont 500 ml d'eou, sur n'imporle quel
niveou sous lo qrille métollique.

=gCONVECNON FORCÉE

Pour lo cuisson de gôteoux ovec gornilure liquide sur

un seul niveou. Cette fonction convient égolemenl oux
cuissons sur deux grodins. Chongez lo posilion des
plols pour cuire les olimenls de monière plus uniforme.

aoÉcottcÉunor
Pour décongeler les olimenis plus ropidement.
Plocez lo nourriture ou cenlre de lo covité. niveou 3
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NETTOYAGE PYRO
Pour éliminer les écloboussures de lo cuisson en utilisont
un cycle à très houte iempérolure (plus de 400 "C). Lo
durée est réglée outomotiquemenl à 120 minuies.

@
Éco.

Lorsque lo fonction ECO est utilisée, le voyonl reste
éteint pendont lo cuisson.
Pour utiliser le cycle ÉCO et oinsi économiser de
liénergie, lo porte du lour ne doit pos être ouverle
ovonl lo fin de lo cuisson


