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NETTOYAGE

A, orr*r,rsEMENr !

- Pour nettoyer votre opporeil, n'utilisez
en oucun cos un jet d'eou sous houte
pression ni d'opporeil de nettoyoge à lo
vopeur.

- Attendez que le four soit froid ovont de
procéder à son neftoyoge.

- Débronchezl'opporeil.

Exlêrieur du four
1Ê,!\ REMAROUE IMPORTANTE : n'utilisez
V/ en oucun cos des produits corrosifs ou

des détergents obrosifs. En cos de contoct
occidentel d'un tel produit ovec le four,
essuyez immédiotement ce dernier ovec un

chiffon humide.
. Nettoyez les surfoces à I'oide d'un

chiffon humide. S'il esi très sole, utilisez
une solution d'eou odditionnée de
quelques gouttes de détergent à
voisselle. Essuyez ovec un chiffon sec.

Enceinle du four
l\ REMAROUE IMPORTANTE : n'utilisez
\Lr' po, d'éponges obrosives ni de poille de
fer. À lo longue, celles-ci risquent d'obîmer
les surfoces émoillées et lo vilre de lo porte.

' A,près choque utilisotion, loissez refroidir
le four eT nettoyez-le, de préférence
lorsqu'il est tiède, pour éviter que les

résidus d'oliments ne s'incruslent (por
exemple, oliments à houte teneur en

sucre).
. Urilisez des produits spéciolement

conçus pour les fours et observez les

instruclions du fobriconi.
. Nettoyez lo vitre de lo porte du four

ovec un détergent liquide opproprié.
Pour fociliter le nettoyoge du four, lo
porte peut être retirée (référez-vous à
lo section "Entretien"). Lo vitre intérieure
esT lisse pour fociliter le nettoyoge.
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Remorque : pendont les cuissons
prolongées d'oliments ô forle teneur en

eou (por exemple, pizzos,légumes, etc.),

de lo condensotion risque de se former
à I'intérieur de lo porte et sur le pouriour
du joint. Dès que le four est froid, essuyez
I'intérieur de lo porte ovec un chiffon ou une
éponge.

À avsnnssEMENT !

- Pendoni et oprès le netloyoge por
pyrolyse, veillez à tenir les onimoux
domestiques (en porticulier, les oiseoux)
éloignés de I'endroit où est instollé
I'opporeil.

Accessoires
. Foites tremper les occessoires dons de

I'eou contenonl du détergent ô voisselle
immédiotement oprès leur utilisotion, en

les monipulont ovec des gonts isolonts ou
des moniques s'ils sont encore chouds.

. Utilisez une brosse ou une éponge
pour détocher focilement les résidus
d'oliments.

ENTRETIEN

À nvenrssEMENT !

- Munissez-vous de gonls de protection.
- Assurez-vous que le four esi froid ovont

d'effectuer les opérotions suivontes.

- Débronchez le four.


